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Del 20 de març al 5 d’abril
JORNADES DE MENÚS DEGUSTACIÓ AMB TARONJA

 

ALS RESTAURANTS DE SÓLLER, PORT DE SÓLLER I FORNALUTX 

DISSABTE 28 de març
10.00h - 16.00h. FIRA DE LA TARONJA DE LA VALL DE SÓLLER,
a la Plaça Constitució
- Mercat de la Taronja amb productes de  taronja i cítrics.
 Mostra i venda de productes relacionats amb el cítrics.
- Mercat d’Artesania de Sóller.
 Mostra i venda d’artesania i productes tradicionals
- Mostra gastronòmica i de comerç a la Plaça Constitució, Mercat 
Municipal i carrers Comercials.
- Ruta de TAPES I PINXOS AMB CÍTRICS  -pinxo o tapa + beguda, 5€-  
(als establiments adherits)
10.00h - 13.00h. Jornada de taquilla inversa al MUSEU DE SÓLLER (Carrer 
de Sa Mar, 9)   
10.00h - 16.00h Tallers de cuina per a infants, a càrrec de COOK&PLAY, 
preu 6€. Informació i inscripcions al tel. 628138090 i al correu m.orozco@-
cookandplay.es (se podrà participar amb inscripcions al moment, si hi ha 
vacants).
11.00h - 14.00h. A la Pl. Constitució, tallers infantils amb taronja i cítrics per 
fer en família, a càrrec de MÉS CULTURA.
11.30h. A la Pl. Constitució, SHOWCOOKING amb cítrics, a càrrec de Juan 
Antonio Fernández Vila, professor de cuina.
11.30h - 16.00h. A la Pl. Constitució, Degustacions selectes elaborades amb 
taronges i cítrics.
12.30h. A la Pl. Constitució, Concert de la Banda Jove de Sóller
13.00h Proclamació del guanyadors i finalistes del Concurs de mostra-
dors.
DIUMENGE 29 de març
10.00h - 16.00h Mercat d’Artesania de Sóller. Mostra i venda d’artesania, 
productes tradicionals i de la Taronja.
DISSABTE 4 d’abril
10.00h Al Jardí Botànic de Sóller, Cicle tallers DE L’HORT A LA CUINA: “Els 
cítrics”.
Amb l’agrònom Llorenç Payeras i el mestre cuiner Juan Antonio Fernández. 
Finançat per FOGAIBA-Conselleria d’Agricultura i Pesca. Places limitades. Cal 
inscripció prèvia
per correu-e a educacio@jardibotanicdesoller.org
A Fornalutx:
DILLUNS I DIMARTS DIA 2 i 3 d’abril
Concurs de Dibuix Infantil a la Biblioteca Municipal.
DISSABTE DIA 4 d’abril, a la Pl. d’Espanya de Fornalutx:
Al llarg del capvespre. Votació popular del Concurs de Dibuix 
17.30h. Lliurament de premis de Dibuix Infantil a la Plaça.
18.00h. CONCURS de Coques de taronja o cítrics. Col·labora Associació 
tercera edat de Fornalutx i Xeremiers.
19.00h. Lliurament de premis i guardons Taronja d'Or amb la música dels 
Xeremiers de Fornalutx. Guardó Taronja d’Or, a Andreu Rullan Ferrer 
(Finca Ca’s Curial), a títol pòstum. Guardó Taronja d’Or, a Margalida Puig 
Colom i Miquel Àngel Pons Marcos
19.30h. Música en directe, a càrrec de BLUES I ALTRES HERBES.

Tren especial els dissabtes de les FIRES: 21 i 28 de març 13 €
Del 20/03 al 05/04, MOSTRA GASTRONÒMICA (menús programa apart)

PROGRAMA XIV FIRA I JORNADES DE LA TARONJA DE LA VALL DE SÓLLER 
Els dies previs s’exposarà a l’entrada de l’Ajuntament un recipient ple de taronges per 
el concurs QUANTES TARONGES TENC?,  endevina quantes n’hi ha i guanya un lot de 
productes selectes de Taronja i cítrics!
DIES 5, 6 i 7 de març
CURS DE PODA  al centre Capvespre de la Cooperativa de Sant Bartomeu, a càrrec de 
XAVIER FURIÓ, tècnic-especialista de l’estació experimental de Carcaixent. Co-finançat 
per FOGAIBA-Conselleria d’Agricultura i Pesca, Ajuntament de Sóller i Associació 
Hotelera de Sóller. 
DIVENDRES 20 de març
18.00h - 20.00h. A l'Alameda, Taller de cuina per a infants, a càrrec de 
COOK&PLAY, preu 6€. Informació i inscripcions al tel. 628138090 i al correu m.oroz-
co@cookandplay.es
(se podrà participar amb inscripcions al moment, si hi ha vacants)
21.00h. Al Centre Capvespre de la Cooperativa de Sóller,
entrega premi Medalla d’Or de la Cooperativa Agrícola de Sant Bartomeu.   
19.00h. NIT TARONJA. Gastro-taronja degustació i música en directe.
19.00h. A la plaça i centre de Sóller. Inici de la ruta de TAPES I PINXOS AMB CÍTRICS 
- pinxo o tapa + beguda, 5€- (als establiments adherits)
19.00h. Música en directe, amb els grups EMPELTATS, SE TREMPA i SONATS
DISSABTE 21 de març
10.00h - 16.00h XIV FIRA DE LA TARONJA DE LA VALL DE SÓLLER,  a la Plaça 
Constitució
- Exposició de varietats de cítrics, a càrrec de la Cooperativa Agrícola. L’exposició 
romandrà exposada a l’entrada de l’Ajuntament del 22 de març al 05 de d’abril.
- Mercat de la Taronja amb productes de  taronja i cítrics.
 Mostra i venda de productes relacionats amb el cítrics.
- Mercat d’Artesania de Sóller.
 Mostra i venda d’artesania i productes tradicionals
- Mostra gastronòmica i de comerç a la Plaça Constitució, Mercat Municipal i 
carrers Comercials.
- Ruta de TAPES I PINXOS AMB CÍTRICS  -pinxo o tapa + beguda, 5€
(als establiments adherits)
10.00h - 16.00h. Tallers de cuina per a infants, a càrrec de COOK&PLAY, preu 6€. 
Informació i inscripcions al tel. 628 138 090 i al correu m.orozco@cookandplay.es
(se podrà participar amb inscripcions al moment, si hi ha vacants)
10.00h - 13.00h. Jornada de taquilla inversa al MUSEU DE SÓLLER (C Sa Mar, 9)
11.30h. INAUGURACIÓ DE LA FIRA. A càrrec de la  Sra. Llucia Oliver Coll (Padrina de 
la Fira), Autoritats i Valentes Dones.
11.30h - 16.00h. A la Pl. Constitució, Degustacions selectes elaborades amb taronges 
i cítrics a 3 € . A càrrec de: Aimia Hotel&Airecel Restaurant, Can Gata, Ca’n 
Pinxo, Don Pedro Café Bistró, Gran Hotel Sóller, Restaurant Es Canyís, Restaurant 
El Guia (Ca’s Pentinador) i Sa Cuina d’en Marc. 
12.00h. A la Pl. Constitució, Recompte de taronges del concurs QUANTES TARONGES 
TENC?, amb la col·laboració especial de MIQUEL MONTORO.   
13.00h. A la Pl. Constitució, Concurs de Taronja Canoneta de Sóller 2020. 
(Informació i inscripcions a la Cooperativa Agrícola, tel.  971 63 02 94) 
14.00h Proclamació del guanyadors i finalistes dels concursos.
14.30h - 16.00h Concert amb AnimAcústicA
16.00h. Visita guiada El patrimoni hidràulic de Sóller, a càrrec de Miquel Gual. 
Lloc de trobada: davant l'Ajuntament de Sóller. Es recomana dur calçat adequat per a 
caminar. Places limitades. Reserves a turisme@a-soller.es o al telèfon 971 63 84 58 de 
dilluns a divendres de 9h a 14h. (Preu: 5 € ) 
DIUMENGE 22 de març
10.00h - 16.00h Mercat d’Artesania de Sóller.
Mostra i venda d’artesania, productes tradicionals i de la Taronja.
10.00h - 14:00h Al Centre Capvespre, Mostra de les Varietats de Locals de Taronja i 
visita guiada a horts de cultiu de taronja i cítrics, per iniciativa de l’Associació 
Varietats Locals i Finançat per FOGAIBA Conselleria d’Agricultura i Pesca, a càrrec de 
Josep Mora Serra, tècnic especialitzat en cítrics. Inscripció al telèfon
971 63 02 94 (de dilluns a divendres 9h a 17h), advcitrics@cooperativasoller.com
DIJOUS 26 de març
17.00h.Conferència Fertilització de Cítrics, al centre Capvespre de la Cooperativa 
de Sant Bartomeu, a càrrec de ANA QUIÑONES, investigadora de l’IVIA, especialitzada 
en l’estudi de la fertilització dels cítrics. Co-finançat per FOGAIBA-Conselleria d’Agricul-
tura i Pesca, Ajuntament de Sóller i Associació Hotelera de Sóller. 

Hi haurà ofertes i
descomptes als comerços
que tenguin el distintiu
de la Fira.

Aquí podràs trobar
tota la informació de la 

Fira actualitzada 

Here you can find
all the information updated

MENÚS
DEGUSTACIÓ
de 20 de març

al 5 d’abril

 23€
MENÚ

DIES 21 i 28
DE MARÇ

FIRA DE LA
TARONJA

DEGUSTACIONS
3€

TREN 13€

20 DE MARÇ
A LES 19H

NIT TARONJA
EMPELTATS
SE TREMPA

SONATS
PINXO o TAPA

+ BEGUDA

5€

XIVa

SÓLLER, PORT DE SÓLLER I FORNALUTX
VALL DE SÓLLER


